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Estimados lectores, esta publica-
ción No. 8 de Vmidea condensa el que-
hacer de la Facultad de Diseño, comuni-
cación y bellas artes y da cuenta de las 
praxis de cada uno de los programas 
académicos que la conforman, a través 
de cada uno de los artículos encontra-
remos elementos que nos permiten 
contribuir al pacto por la protección y 
promoción de nuestra cultura y desa-
rrollo de la economía naranja, consig-
nado en el Plan Nacional de Desarrollo. 

En esta oportunidad contamos 
con el artículo del investigador gas-
tronómico del Perú, Rodolfo Tafur. 
Quien a través de su escrito nos hace 
un paralelo entre la Bullabesa y la 
Parihuela, dos preparaciones tradi-
cionales de Francia y Perú, respecti-
vamente y que nos invita a valorar y 
resignificar nuestros sabores locales. 

Igualmente, Diego Alvarado, es-
tudiante del Programa Profesional en 
Gastronomía y Culinaria nos presenta 
una síntesis de su investigación Re-
cetas Para La Paz estudio adelanta-
do en el territorio de los Misak, cuya 
participación en los encuentros re-
gionales de RedColsi le otorgo la posi-
bilidad de ser expuesta en los Nacio-
nales, obteniendo un puntaje elevado. 

Olga Lucia Zipa, Lida Eugenia Lora 
y Sophie López, enriquecen este nú-
mero con la presentación de sus tra-
bajos en diseño experimental donde 
nuevamente se coloca sobre la mesa 
la importancia del territorio, la iden-
tidad y la sostenibilidad en la moda.

Desde Diseño Gráfico y Anima-
ción y Posproducción audiovisual, 
sus artículos nos ilustran como las 
industrias culturales, las creaciones 
funcionales, los medios digitales y 
los softwares de contenido nos ayu-
dan a complementar la paleta hacia 
el empoderamiento de la cultura y la 
materialización de ideas creativas y 
fortalecer los saberes ancestrales.

Los invito a escudriñar esta edición 
y a promover desde sus actividades 
cotidianas las artes visuales y escé-
nicas, a fomentar el turismo nacional 
a través de sus cocinas, artesanías, 
parques naturales, festivales y carna-
vales, entre otras disciplinas que nos 
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ayuden a consolidar esta economía na-
ranja que como bien lo dijo Amartya Sen , 
premio nobel en Economía, “Tener un alto 
PIB  per cápita pero poca música, arte, li-
teratura, etc., no equivaldría a un gran éxi-
to en el desarrollo. De una forma u otra, la 
cultura envuelve nuestras vidas, nuestros 
deseos, nuestras frustraciones, nuestras 
ambiciones y las libertades que busca-
mos. La libertad y la oportunidad para las 
actividades culturales se encuentran entre 
las libertades básicas cuya mejora puede 
considerarse constitutiva del desarrollo”.




